
antipasti 
Delizia di aspic all’asparago selvatico 
irrorato con gocce di suprema di piselli freschi 

Petto di quaglia scottato adagiato su letto di riduzione al lampone 

Panna cotta salata al bicchiere di culatello 
con perle di melone 

Mignon di cotoletta d’agnello con leggera panatura di pistacchio e sesamo 

primi 
Caserecce con concassé di verdure bio di stagione 
bagnate da una fonduta di pecorini Pitti e petali di patate viola croccanti 

Raviolo gratinato ripieno di carni bianche 
il tutto condimentato da salsa di mele 
Accompagnato da scaglie di tartufo fresco 

secondi 
Agnello cotto a bassa temperatura per venti ore 
con erbe aromatiche e prugne, irrorato dal proprio fondo di cottura 
Accompagnato da fave e carciofi teneri saltati in padella 

Assaggio di filetto di Chianina IGP alla griglia 

dessert 
Semifreddo al mango con cialda croccante di noci caramellate  
e cioccolato al gianduia 

Accompagnato a un calice di vino passito Dolce Peccato 

bevande 
Vini Torre a Cenaia una bottiglia da 75cl ogni 4 persone 
acqua, caffè 

Pranzo di Pasqua Pitti&Friends: € 45 
Per info e prenotazioni: 050.643739 
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