
cenone di San Silvestro 
Pitti&Friends 

antipasto 

Assaggio di calamaro in tempura 
adagiato su spuma di patata viola biologica 

Delizia di acciughe marinate con cipollotto di Tropea 
condimentate da una riduzione di aceto di mele 

Carpaccio di gamberone reale con rucola selvatica e filangée di carciofo tenero biologico 
il tutto irrorato da una citronette al profumo di melograno 

Filetto di orata mantecato con maionese di nostra produzione e prezzemolo croccante  
bagnato da olio extravergine di oliva Pitti 

primo 

Ravioli di nostra produzione ripieni di stracciatella e cime di rapa biologiche 
saltati con vongole veraci del nostro mare al profumo d’agrumi e concassé di pomodoro fresco 

secondi 

Filetto di branzino con cuore tenero di scampi e scaglie di tartufo 
contornato da broccoletti biologici, lenticchie augurali e fiori secchi 

Catalana di mare con scampi e gamberoni 
su letto di verdure biologica e frutta fresca di stagione irrorata da una citronette 

dessert 

Soufflé di cioccolato fondente  
accompagnato da un assaggio di panettone artigianale Pitti 
irrorato con crema aromatizzata al Dolce Peccato 

bevande 
Acqua, vini Cenaja, Franciacorta Brut Metodo Classico 
vino passito Dolce Peccato, caffè 

Cenone di San Silvestro Pitti&Friends: € 70 
Bambini fino a 3 anni gratuito 
da 3 a 12 anni: € 35

me
nù


