
antipasto 
Tartara di tonno pinna gialla con mele e avocado 

Piccolo assaggio di zuppetta di vongole e cozze al profumo di limoncello 

Bocconcini di rana pescatrice allo zafferano adagiata su mousse di sedano rapa bio 

Timballo i gamberone reale e zucchine bio 
bagnato da spuma di cavolo viola bio 

primo 
Delizia di risotto di mare al profumo di agrumi 
con eccellenza del pescato dei nostri mari 
con aneto e finocchietto selvatico 

secondo 
Gran piatto di catalana con astice, scampi e gamberoni 
adagiata su letto di verdure bio e frutta afrodisiaca 
irrorata da citronette al frutto della passione 

dessert 
Delizia di tiramisù al caffè e scaglie di cioccolato amaro 
con spuma al torrone e riduzione di fragoline di bosco 

bevande 
Acqua, Cenaja Vermentino 2013,  
vino passito Dolce Peccato, caffè 

Per ogni coppia un piccolo cadeaux  
personalizzabile al momento della prenotazione 

Cena di San Valentino Pitti&Friends: € 50 

Osteria Agricola Artigianale Pitti&Friends 
pittiandfriends.it
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